De |la barra... canalla

Pan de cristal tostado con tomate
Variado de aceitunas: Gordal, Kalamata y Alorefa

Gilda (anchoa, tomate seco, piparra y aceituna)
Jamoén de bellota Sdnchez Romero Carvajal
Ostra del Delta del Ebro (u.)

Nuestra ensaladilla rusa con langostino

Filete de anchoa con cebolla en salmuera y aceituna

muerta de Aragon (uU.)

El matrimonio de filete de anchoay
boquerdn en vinagre

Boquerdn con coulis de frambuesa (u.)

Compartimos?...o no

Patatas cabronas

Calamares a la andaluza

Croqueta de chistorra y miel (u.)

Croqueta de calamar con un punto picante (u.)
La bomba de la Barceloneta (u.)

Bunuelos de bacalao con romesco (4u.)

Fritura de pescaditos y gambitas

Mejillones con "romesco"

“Coca"” con “escalivada”, boquerones
marinados, tapenade y cebolla de Figueres

“Coca” con pulpo, butifarra negra, puré de
patata y picadillo de orejones y cebollino

Carpaccio de langostinos con praliné de cacahuete

De cuando es otono...

Xatonada

Calabaza, rdcula, burrata y tomate seco

210€

3.10€

2.50€

10.85€

4.00€

575€

2.85€

5.00€

2.00€

595€

12.80€

275€

275€

4.50€

7.50€

8.75€

9.40€

1.85€

12.65€

11.50€

12.50€

11.65€

El arroz..
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PRECIO POR RACION

Arroz con gambas y mejillones PAELLA

Arroz con "capipota"y langostinos

"capipota" partes grasas de la cabezay
las patas de la ternera
Arroz con calamar, panceta y navaja
Arroz con pollo de corral, rebozuelos y cigala

Arroz negro con sepia, judias tiernas y berberechos

Fideua con sepia, trompetas de la muerte y cigalas

Un poco mas...

Pulpo a la plancha, con patatas confitadas y
tomates "cherry" salteados

Salteado de calamar con setas y velo de panceta
ibérica

Caneldn de brandada de bacalao con bechamel
de piquillos y aceite de ajo y perejil

“Mar i muntanya” guiso de pollo con langostinos
acompafado de parmentier de patata

Filete Angus con patatas fritas

MiNIMO DOS RACIONES
MAXIMO DOS TIPOS

21.50€

19.80€

21.50€

22.00€

21.50€

20.10€

21.40€

18.20€

15.50€

19.85€

24.00€



