De la barra... bandarra
Pa devidre amb tomaguet de penjar
Variat diolives, gordal, kalamata i trencada de favi
Gilda amb passio
Pernil de gla *Sanchez Romero Carvajal" tallat a ma
Ostra del Delta de I€bre al natural (u)
La nostra amanida russa amb llagostins
Filet danxova amb ceba en salmorra i oliva morta (u)
Filet de sardina fumada, brioix | mantega danet [u)

El més cruixent .
Patates cabrones
Calamars a fandalusa
Croquetes de calamar amb un punt picant (u)
La bomba de la Barceloneta (u)
Croqueta de pernil Iberic (u]
Bunyols de bacalla amb romesca (4 u)
La paperina de fregits  pebet i gambeta)
Daus cruixents de peus de porc | iazabal amb
salsa sweet chil (6 u)

Compartim...ono
Escalivada, amb anxoves | ou dur
Musclos amb romesco.
Carpaccio de llagostin amb praliné de cacaust
Coca de pop, botifarra negra, puré de
patata i orellanes amb ceba tendra
Brioix facit d'Steak tartar amb ou de guatlia
Magret danec fumat,farcit de llagostins,
formatge quarki herbes.

210¢
350€
280€
T08se
as0€

285¢
485

600€
1280
300€
450€

750€
arse
1600€

1025€
as0€
nese

T265€

12506
1250€

A MaRy,
e

CAN ROS

Nz
v
Larrds... PREU PER ”ﬂﬁ‘;@?&ﬁ“‘“"“

Arros ami gambes imusclos  PAELLA
Artos amb capipota i lagostin

A3 amb calamar, cansalad | petxina de pelegri
Arros ami cranc blau el Dela, al tenche | cancofes
Atros negre amb sipa,canvofes | escopinyes

Fideua amb sipia, trompetes de la mort escamarlans.

Una mica més.

Capipota amb cigrons | xorico amb un punt picant

Pop aa planka amb patata conftada
tomaquet cirerol satejat

Calamar saltat amb tomaquet concasse | vinagreta dal,

aba tendra, olves de Kalamats, ol dalfabreg.
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Gaita de vedella cuita a baixa temperatura amb
uré de patata
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